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1IBI E INABIE ACUERDAN FORTALECER
ANALISIS DE LA ALIMENTACION ESCOLAR Y
DESARROLLAR PRODUCTOS DE MAYOR
CALIDAD

Santo Domingo.- Los alimentos que diariamente sirve el Instituto Nacional
de Bienestar Estudiantii (INABIE) a los estudiantes en las escuelas
publicas seran analizados con mayor frecuencia y rigurosidad en los
laboratorios del Instituto de Innovacion en Biotecnologia e Industria
(l1Bl), tras la formalizacion de un acuerdo entre ambas instituciones que
también contempla el desarrollo de nuevos productos en el menu escolar,
para mejorar la calidad del Programa de Alimentacion Escolar (PAE).
El objetivo es que estos alimentos sean evaluados para confirmar el
cumplimiento de los estandares de calidad que requieren los beneficiarios
del PAE,en su mayoria estudiantes de los centros educativos.
Para esto, el INABIE, a través del Departamento de Aseguramiento de la
Calidad de los Alimentos, recolectara las muestras en los centros de
operacién de proveedores y centros educativos, para posteriormente
determinar las caracteristicas fisicoquimicas, asi como microbioldgicas, y
otras evaluaciones necesarias que sirvan para verificar la calidad nutricional e
inocuidad.



Las acciones figuran en un acuerdo rubricado por el director ejecutivo del
INABIE, Victor Castro, y el 1IBI, Osmar Olivo, con el cual se formaliza la relacion
de cooperacion que han tenido ambas entidades durante varios afos.
“Con la formalizacion de este acuerdo seguimos encaminados a lograr una
mejora sustancial en la calidad de los alimentos que cada dia llegan a mas
de 1.8 millones de beneficiarios a través de la institucion de bienestar a nivel
nacional”’, extern6 Castro, quien se ha comprometido con impulsar las
labores de supervision y control.
Ademas, el acuerdo permitira desarrollar nuevos productos que permitiran la
entrega de un menud variado en las diferentes modalidades del PAE, dando
preferencia a la utilizacibn de materias primas de origen local y procesado
con la aplicacion de tecnologias accesibles a las mipymes dominicanas.
Entre esos productos esta el posible uso de harinas alternativas con base en
materias primas locales para entregar un desayuno con mayor valor
nutricional y variado, fortificar los alimentos, entre otros.
El ingeniero Omar Olivo, director ejecutivo del IIBI, expres6 que se siente
muy satisfecho y orgulloso por el acuerdo rubricado entre ambas
instituciones, lo que marca un antes y un después en el aporte a la gran
mision que tiene el INABIE de alimentar y nutrir al estudiantado de nuestro
pais con la calidad y estandares necesarios.
Capacitacion a proveedores y personal del INABIE
Mediante al acuerdo, se permitira al 1Bl formar y capacitar a los proveedores
del PAE con el objetivo de mejorar sus competencias y la calificacion del
personal que labora en sus empresas.
Asimismo, el 1IBI se comprometi6 con el desarrollo de actividades de
formacién técnica dirigidas a los colaboradores del INABIE en temas
relacionados con el ambito de trabajo de la institucion, en especial del area de
los alimentos, como son tecnologia, buenas practicas de manufactura,
microbiologia, inocuidad de alimentos, evaluacion fisicoquimica vy
microbioldgica, nutricién y gestion de calidad.

Esta alianza estratégica reforzara la vigilancia a las instalaciones de
proveedores, las cuales durante los 178 dias que abarcé el recién concluido
afio escolar alcanzaron las 1,200 inspecciones en cocinas de almuerzo, 256
procesos de vigilancia en panaderias, 86 a plantas procesadoras de leche y
74 en almacenes de proveedores de alimentos de la modalidad rural y
fronteriza.

En dicha firma acompafnaron al director del INABIE, Ocirema Caminero, jefa
de Gabinete, Ana Carolina Béez Abbott, directora de Formulacion vy
Evaluacion Nutricional; Osvaldo Rafael Liria Pimentel, director de Gestion
Alimentaria; Luz Josefina  Felipe, encargada del Departamento



Aseguramiento de la Calidad de los Alimentos; Gerard Radhamés de Los
Santos Valdés, director de Planificacion y Desarrollo, y Jesus Rodriguez
Cuevas, encargado de Cooperacion Internacional.
En tanto que, en representacion del IIBI participaron Ellin Rodriguez,
directora de Transferencias Tecnoldgicas y Emprendurismo; Atharva Veda,
encargada de Biotecnologia Industrial; Carlos Gomez, encargado de Servicios
Analiticos (SERAN); Paola Ceballos, encargada de Servicios de Apoyo a la
Produccién; Pedro Mafion, encargado de Planificacion y Desarrollo; Pedro
Escolastico, encargado de Juridica; Alba Marina de Paula, encargada de
Recursos Humanos, Elizabeth Diaz Asistente de la Direccion Ejecutiva,
Elizabeth Cornielle, Encargada de Capacitacion y Educacion continua y Julio
Mejia, encargado de Produccion y Servicios del Centro de Biotecnologia
Vegetal (CEBIVE).



